
BROCHURE

ENTREPRISES



B U F F E T

D É J E U N A T O I R E  /

D Î N A T O I R E

01 LE BUFFET PRÊT-À-DÉGUSTER

b r u n c h

4 créations salées 
1 création sucrée
Grazing board à partager

N O S  F O R M U L E S

12€

3 créations salées au choix

2 créations sucrées au choix

1 boisson froide au choix

p e t i t - d é j e u n e r

 25€ HT

/PERS.

1 pâtisserie au choix
1 portion de pancakes
1 granola bowl
1 boisson froide au choix

 15€ HT

/PERS.

 25€ HT

/PERS.

Notre  serv ice  t ra i teur  en  l iv ra ison .
Les  créat ions  cu l ina i res  sont  dressées  sur  nos  beaux p lateaux

recyc lables ,  vous  n ’avez  p lus  qu ’à  déguster  !

MODALITÉS
À part i r  de  10  personnes

Fra is  supplémenta i res  :  f ra is  de  l iv ra ison ( 1€/km)
Compris  dans  la  prestat ion  :  p lateaux  t ra i teur  jetables  et  va isse l le

ut i le  recyc lable



02

B U F F E T

D É J E U N A T O I R E  /

D Î N A T O I R E

LE BUFFET MIS-EN-SCÈNE

b r u n c h

4 créations salées 
1 création sucrée
Grazing board à partager

N O S  F O R M U L E S

3 créations salées au choix

2 créations sucrées au choix

1 boisson froide au choix

1 boisson chaude au choix

Fruits de saison

p e t i t - d é j e u n e r

 30€ HT

/PERS.

1 pâtisserie au choix
1 portion de pancakes
1 granola bowl
1 boisson froide au choix

 18€ HT

/PERS.

 30€ HT

/PERS.

Notre  prestat ion  complète  avec  insta l lat ion  et  décorat ion  de
votre  buf fet .  D isponib le  pendant  2h30 en l ibre  serv ice  avant

dés insta l lat ion  par  nos  équipes .

MODALITÉS
À part i r  de  30  personnes

Fra is  supplémenta i res  :  f ra is  de  déplacement  ( 1€/km)
Compris  dans  la  prestat ion  :  tab les ,  nappes ,  supports  a l imenta i res ,

feui l lage ,  va isse l le  recyc lable .



P'T IT  WRAP
Poulet  pané ,  c rudi tés  et  sauce
blanche au  ra i for t

TOAST
Chèvre  f ra is ,  pesto  d ’ép inard ,  po i re
rôt ie  et  romar in

PAIN BAO 
Pain  cu isson vapeur  au  thon ,
cream cheese ,  p iment  et
c iboulette

CIABATTA 
Burrata  crémeuse ,  mortadel le ,
pesto  de  roquette  et  p is taches
torréf iées

BLINIS
Tru i te  fumé loca le  et  c rème à
l 'aneth ,  au  c i t ron  et  aux  ba ies
roses

CLUB SANDWICH
Tsats ik i  de  concombre ,  yaourt
grec ,  menthe ,  a i l  e t  hu i le  d ’o l ive

BOUCHÉE
Endive  rouge et  houmous  à  la
betterave ,  gra ines  de  courge

CORNET 
Charcuter ie  f ine ,  f romages  AOP,
légume,  o l ive  et  gress ins

SALADE
Patate  douce ,  feta ,  qu inoa ,
grenade et  menthe  -  v ina igrette
c i t ron-moutarde

PINTXO
Tart ine  de  mojo  verde  (spéc ia l i té
des  Canar ies ) ,  bresao la ,  brebis  et
o l ive

CRÉATIONS SALÉES

MENU

PIÈCES INDIVIDUELLES 

CRÉATIONS SUCRÉES

COOKIE  AUX PÉPITES DE
CHOCOLAT

BANANA BREAD À LA NOISETTE

MUFFIN  AU CHOCOLAT 

CAKE CITRON AVEC GLAÇAGE

BROCHETTE DE FRUITS  FRAIS

GRANOLA BOWL
Yaourt  grec ,  granola  maison ,
morceaux  de  f ru i ts  f ra is  et  mie l

VIENNOISERIE  PUR BEURRE

PANCAKES
Si rop  d ’érable  et  coul i s  d ’amande
art i sana l

THÉ EARL GREY PALAIS  DES
THÉS

CAFÉ ARABICA

BOISSONS 

FROIDES

CHAUDES

JUS D 'ORANGES FRAIS  PRESSÉ

CITRONNADE MAISON

EAU INFUSÉE MAISON

PBASÉE SUR DES PRODUITS  FRAIS ,  LA  CARTE EST  DONNÉE À  T ITRE INDICATIF  ET  ÉVOLUE AU F IL  DES SAISONS.

Pour  a l l ie r  un  maximum de saveurs ,  JUNA propose  ses  créat ions  sous  form e
de por t ions  in d iv iduel les  de  ta i l le  m oyenn e ,  à  assoc ier  se lon  vos  env ies .  

N B  :  1  C R É AT I O N  J U N A  ÉQ U IVAUT  À  2  M I G N A R D I S E S  C L A S S I Q U E S .
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GRAZING BOARD SALÉ |  90€
Plateau de  charcuter ie  f ine  (porc
noi r  de  Cambes) ,  f romages
af f inés ,  tar t inade maison ,
légumes de  sa ison ,  pa in  et  f leurs
comest ib les

GRAZING BOARD SUCRÉ |  60€
Plateau de  f ru i ts  de  sa ison ,  min i
f inanc iers  à  la  p is tache  et  f leurs
comest ib les

GRAZING BOARD VÉGÉ |  50€
Houmous  de  po is  ch iche  OU
crème poivrons/ feta ,  légumes
roquants  var iés ,  pa in  et  gress ins

PLANCHE PETIT-DÉJ  |  40€
Pain  de  campagne ,  br ioche
art i sana le ,  beurre ,  mie l  et
conf i tures

SALADE DE SAISON |  50€
Salade  composée  basée  sur  des
produi ts  de  sa ison

BURRATA |  50€
Tr io  de  burrata ,  tomates  cer ises
et  focacc ia  ar t i sana le  à  l ’o r igan

C o m p l é t e z  v o t r e  f o r m u l e  a v e c  n o s  o p t i o n s  p o u r  p l u s  d e  g o u r m a n d i s e  !

POUR 10  PERSONNES ENV.

MENU
OPTIONS À PARTAGER




