
P'T IT  WRAP
Poulet  pané ,  c rudi tés  et  sauce  b lanche au
ra i for t

TOAST
Assort iment  de  toast  au  guacamole ,
crème de  po ivrons  et  houmous  de
betterave

PAIN BAO 
Pain  cu isson vapeur  au  thon ,  c ream
cheese ,  p iment  et  c iboulette

CIABATTA 
Burrata  crémeuse ,  mortadel le ,  pesto  de
roquette  et  p is taches  tor réf iées

BLINIS
Tru i te  fumé loca le  et  c rème à  l ' aneth ,  au
c i t ron  et  aux  ba ies  roses

CLUB SANDWICH
Tsats ik i  de  concombre ,  yaourt  grec ,
menthe ,  a i l  e t  hu i le  d ’o l ive

NY ROLL
Aubergine  rôt ie ,  tomate  conf i te ,  feta  et
pesto  d ’ép inard

CORNET 
Charcuter ie  f ine ,  f romages  AOP,  légume,
o l ive  et  gress ins

SALADE
Tomate ,  feta ,  qu inoa ,  pêche ,  menthe ,
bas i l ic  et  v ina igrette  c i t ron-moutarde

PINTXO
Tart ine  de  mojo  verde  (spéc ia l i té  des
Canar ies ) ,  bresao la ,  brebis  et  o l ive

VERRINE
Gaspacho de  courgette ,  chèvre  et  menthe

CRÉATIONS SALÉES

MENU
PIÈCES INDIVIDUELLES 
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CRÉATIONS SUCRÉES

COOKIE  AUX PÉPITES DE CHOCOLAT

BANANA BREAD À LA NOISETTE

MUFFIN  AU CHOCOLAT 

CAKE CITRON AVEC GLAÇAGE

BROCHETTE DE FRUITS  FRAIS

GRANOLA BOWL
Yaourt  grec ,  granola  maison ,  morceaux
de f ru i ts  f ra is  et  mie l

VIENNOISERIE  PUR BEURRE

PANCAKES
Si rop  d ’érable  et  coul i s  d ’amande
art i sana l

ATELIERS MINUTE 
(UNIQUEMENT AVEC LE FOOD TRUCK)

THÉ EARL GREY PALAIS  DES THÉS

CAFÉ ARABICA

BOISSONS 

FROIDES

CHAUDES

JUS D 'ORANGES FRAIS  PRESSÉ

CITRONNADE MAISON

EAU INFUSÉE MAISON

SALÉ

LE BRIOCHÉ
Oeufs  broui l lés  cu i ts  à  basse  température ,
c iboulette  et  po i t r ine  fumée

LE CROC TRUFFÉ
Béchamel ,  pesto  de  de  roquette ,  no isettes
concassées  et  hu i le  de  t ruf fe

LE HOT DOG
Saucisse  de  vo la i l le ,  passata  à  l ’o r igan ,
p ick les  de  chou et  mayonnaise

SUCRÉ

LA GAUFRE GARNIE
Coul is  ar t i sana l  d ’amande et  sucre  g lace

LES PANCAKES DODUS
Coul is  ar t i sana l  d ’amande ou  s i rop
d ’érable  et  sucre  g lace

LA BRIOCHE PERDUE
Coul is  ar t i sana l  d ’amande et  sucre  g lace

PBASÉE SUR DES PRODUITS  FRAIS ,  LA  CARTE EST  DONNÉE À  T ITRE INDICATIF  ET  ÉVOLUE AU F IL  DES SAISONS.

Pour  a l l ie r  un  maximum de saveurs  d iverses ,  JUNA propose  ses  créat ions  sous  form e de  por t ions  in d iv iduel les  de  ta i l le  m oyenn e ,  à
assoc ier  se lon  vos  env ies .  AT TENTION :  1  CRÉATION JUNA ÉQUIVAUT À  2  MIGNARDISES CL ASSIQUES .



À PARTAGER

GRAZING BOARD SALÉ |  90€
Plateau de  charcuter ie  f ine
(porc  no i r  de  Cambes) ,
f romages  fermiers ,
tar t inade maison ,  légumes
de sa ison ,  pa in  et  f leurs
comest ib les

GRAZING BOARD SUCRÉ |  60€
Plateau de  f ru i ts  de  sa ison ,
min i  f inanc iers  à  la
p is tache  et  f leurs
comest ib les

GRAZING BOARD VÉGÉ |  50€
Houmous  de  po is  ch iche  OU
crème poivrons/ feta ,
légumes ,  pa in  et  gress ins

PLANCHE PETIT-DÉJ  |  40€
Pain  de  campagne ,  br ioche
art i sana le ,  beurre ,  mie l  et
conf i tures

SALADE DE SAISON |  50€
Ex :  qu inoa ,  tomate ,  pêche
jaune ,  feta ,  bas i l ic  menthe
et  v ina igrette  au  c i t ron

BURRATA |  50€
Tr io  de  burrata ,  tomates
cer ises  et  focacc ia
art i sana le  à  l ’o r igan
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C o m p l é t e z  v o t r e  f o r m u l e  a v e c  n o s  o p t i o n s  p o u r  p l u s  d e  g o u r m a n d i s e  !

POUR 10  PERSONNES

BAR À TOPPINGS

ASSORTIMENT DE 3  TOPPINGS AU
CHOIX |  1€HT/pers .

Noix  de  coco  râpée
Pistache  concassée
Spéculos
Min i  chamal low
Éclat  de  caramel

MENU
OPTIONS À PARTAGER

UNIQUEMENT POUR
LES ATELIERS SUCRÉS

ATELIERS

UNIQUEMENT AVEC 
LE  FOOD TRUCK

SMOOTHIE  PARTY |  5€HT/pers .
Banane ,  f ra ise ,  orange et  menthe

MILKSHAKE VIBE |  5€HT/pers .
Vani l le  ou  Oréo

GLACE ARTISANALE |  5€HT/pers .
Deux boules ,  au  choix  parmi  3
par fums

BAR À COCKTAILS

UNIQUEMENT AVEC 
LE  FOOD TRUCK

MIMOSA |  5€HT/pers .
Crémant  et  jus  d ’oranges  pressé

BLOODY MARY |  5€HT/pers .
Jus  de  tomate ,  vodka ,  ép ices  et  cé ler i


